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MATERIA-PRIMA, ADITIVOS E COADJUVANTES

PROCESSO DE PRODUCAO E PRODUTO ACABADO



MATERIA-PRIMA.
ADITIVOS E COADJUVANTES

Agua: a qualidade da dgua interfere ndo apenas no produto final, mas em todo
processo de producao da cerveja, ja que ela corresponde a 90% da matéria-prima
utilizada. E essencial que parametros fisicoquimicos e microbioldgicos (coliformes
totais e Escherichia coli) de qualidade da agua sejam monitorados, como sabor,

cor, pH, turbidez, condutividade, alcalinidade, salinidade, teores de ferro e cloro
livre, gas carbonico, oxigénio dissolvido, DBO, BQO, total de sélidos dissolvidos etc.
Para os equipamentos utilizados nessas analises, consulte o e-book exclusivo que
preparamos sobre o tema.

Além disso, a agua utilizada nas analises laboratoriais deve ser livre de impurezas
organicas e inorganicas, para isso deve ser utilizados equipamentos como

destiladores de agua ou osmose reversa.

Cereais e matérias ricas em amido: gritz de milho, flocos de arroz, trigo etc., podem
ser utilizados como adjuntos na producao de cerveja. Os parametros analisados
podem variar de acordo com o tipo de adjunto utilizado, entretanto podem ser
determinados os seguintes parametro.

Granulometria: agitador eletromagnético e conjunto de peneiras.

Destilador de agua
TE-1782

Osmose reversa
R-TE-4007/10

Agitador eletromagnético
B-AGIT
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https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=destilador+de+%C3%A1gua
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=osmose+reversa
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3489_destilador_de_agua
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5177_osmose_reversa
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/1180_agitador_eletromagnetico
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/1180_agitador_eletromagnetico
https://conteudo.tecnal.com.br/3e10e4nGa/aguasefluentesresiduos
https://conteudo.tecnal.com.br/3e10e4nGa/aguasefluentesresiduos

MATERIA-PRIMA.
ADITIVOS E COADJUVANTES

Umidade: estufa com circulacao e renovacao de ar, balanca analitica,
dessecador a vacuo, bomba de vacuo para uso no dessecador.

Balanca Estufa com circulacao
analitica unibloc e renovacao de ar
SHI-AUY-220 TE-394/2-MP
Dessecador Bomba de vacuo

a vacuo : isenta de 6leo
TE-3950/1 TE-0581

CERVEJA 4§D TECNAL

Oleo: bateria de extracdo tipo Sebelin/Soxhlet

ou sistema para determinacao de gordura
utilizando éter de petroleo para extracado, estufa
com circulacao erenovacao de ar € balanca
analitica.

Bateria de extracao Sistema para
tipo Sebelin/Soxhlet determinacao de gordura
TE-1881/6 TE-045/8



https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3110_estufa_com_circulacao_e_renovacao_de_ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3508_dessecador_a_vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3424_bomba_de_vacuo_isenta_de_oleo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=estufa+com+renova%C3%A7%C3%A3o+e+circula%C3%A7%C3%A3o+de+ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=dessecador+a+vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=bomba+de+vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/13022_bateria_de_extracao_tipo_sebelin_soxhlet
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/13022_bateria_de_extracao_tipo_sebelin_soxhlet
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/12105_sistema_para_determinacao_de_gordura
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/13022_bateria_de_extracao_tipo_sebelin_soxhlet
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=gordura
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=gordura
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=estufa+com+renova%C3%A7%C3%A3o+e+circula%C3%A7%C3%A3o+de+ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=estufa+com+renova%C3%A7%C3%A3o+e+circula%C3%A7%C3%A3o+de+ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc

MATERIA-PRIMA.
ADITIVOS E COADJUVANTES

Malte: € um dos principais ingredientes para producao de cerveja.
O malte é avaliado quanto ao seu aspecto visual, cor, odor e umidade.

Umidade: estufa com circulacao e renovacao de ar, balanca analitica,
dessecador a vacuo, bomba de vacuo.

Balanca Estufa com circulacao
analitica unibloc e renovacao de ar
SHI-AUY-220 TE-394/2-MP
Dessecador Bomba de vacuo

a vacuo J- isenta de d6leo
TE-3950/1 TE-0581

CERVEJA 4§D TECNAL

Acucares: sao adicionados para potencializar
O teor alcoolico da cerveja, por exemplo, entre
outras funcoes.

Acucar cristal: aspecto, cor, odor, umidade,
teor de cinzas (forno mufla, balanca analitica,
dessecador a vacuo e bomba de vacuo).

Forno mufla
1150-3P-W3



https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=estufa+com+renova%C3%A7%C3%A3o+e+circula%C3%A7%C3%A3o+de+ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=dessecador+a+vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=bomba+de+vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3110_estufa_com_circulacao_e_renovacao_de_ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3508_dessecador_a_vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3424_bomba_de_vacuo_isenta_de_oleo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/9174_forno_mufla
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=dessecador+a+vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=bomba+de+vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/9174_forno_mufla
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MATERIA-PRIMA,
ADITIVOS B COADJUVANTES

Medidor de

pH digital
microprocessado
R-TEC-7/2-MP

Fo)
J

Acucar liquido invertido: aspecto, cor, odor, pH, teor de
cinzas (medidor de pH microprocessado), solidos totais

(refratometro portatil digital) e turbidez (turbidimetro).

Turbidimetro
digital
R-TE-2000

4D TECNAL

Refratometro
portatil digital
13-950000-AR-200


https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/13781_medidor_de_ph_digital_microprocessado
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/121_refratometro_portatil_digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/13858_turbidimetro_digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11271_medidor_de_ph_microprocessado
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/121_refratometro_portatil_digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=turbidimetro

s

MATERIA-PRIMA,
ADITIVOS E COADJUVAN

Microrganismos: embora as leveduras sejam 0s microrganismos

mais importantes na fermentacao de cerveja, outros microrganismos

(bacteérias e fungos) envolvidos nesse processo sao adicionados.

Contagem: contador de coldnias digital ou automatico.

Presenca de coliformes: sistema de filtracao, estufa bacteriolégica
ou incubadora com agitacao orbital, contador de colonia e demais

equipamentos para preparo de solucoes e meios de cultura.

4D TECNAL

Contador de Contador de
colonias digital colénias automatico
INT-SCAN-300

CP-600/1

Incubadora com Estufa Sistema de
agitacao orbital bacteriolégica filtracao
TE-4200 TE-392/93L TE-0591/1


https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/12466_contador_de_colonias_digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/6863_contador_de_colonia_automatico
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/12466_contador_de_colonias_digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=contador+de+colonia+automatico
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/13027_sistema_de_filtracao
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=ESTUFA+BACTERIOL%C3%93GICA
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/8068_incubadora_com_agitacao_orbital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/8068_incubadora_com_agitacao_orbital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11218_estufa_bacteriologica
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/13027_sistema_de_filtracao

4D TECNAL

DPROCESSO DE PRODUCAOQ
- PRODUTO ACABADO

Agitador mecanico
multiprovas
acabado), a amostra deve ser descarbonatada para remocao do NElE @ == TE-148

Para determinados parametros analisados em cerveja (produto

CO2, que pode ser realizada com a utilizacao do agitador mecanico
multiprovas.

N
X X X X X
X X X X
Abaixo, alguns dos parametros analisados na industria X
cervejeira, ressaltando que um mesmo parametro pode ser N Coagulavel X X
. ;. Células em
avaliado em varias etapas do processo, conforme a Tabela 1. e X X
Diacetil X X
n ;e .. Turbidez X X
Tabela 1. Parametros fisico-quimicos e
microbioldgicos analisados na producao de cerveja. Aleool y
Amargor
. J/ Acucares
redutores X



https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2535_agitador_mecanico_multi_provas
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2535_agitador_mecanico_multi_provas
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2535_agitador_mecanico_multi_provas
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DPROCESSO DE PRODUCAO
- PRODUTO ACABADO

Extrato: a determinacao do extrato esta baseada na pesagem
do residuo seco de um certo volume de amostra submetido a

pH: parametro importante no processo de producao
e qualidade final da cerveja, sendo avaliado com 0 uso

de um medidor de pH microprocessado. evaporacao. Equipamentos: balanca analitica, banho-maria digital,

estufa com circulacao e renovacao de ar, dessecador, bomba de vacuo.

Balanca Estufa com circulacao
analitica unibloc e renovacao de ar
. o SHI-AUY-220 TE-394/2-MP

Medidor de ph digital

microprocessado

R-TEC-7/2-MP
Dessecador Bomba de vacuo
a vacuo : isenta de 6leo
TE-3950/1 TE-0581



https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11271_medidor_de_ph_microprocessado
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11271_medidor_de_ph_microprocessado
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=banho+maria+digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=Estufa+com+circula%C3%A7%C3%A3o+e+renova%C3%A7%C3%A3o+de+ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=dessecador
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=bomba+de+v%C3%A1cuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3110_estufa_com_circulacao_e_renovacao_de_ar
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3508_dessecador_a_vacuo
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3424_bomba_de_vacuo_isenta_de_oleo

4D TECNAL
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DPROCESSO DE PRODUCAOQ
DPRODUTO ACABADO

Espectrofotometro
digital EV/VIS
ESPEC-UV-5100

Cor: propriedade determinante para distincao entre os tipos

de cerveja, também utilizada como parametro de controle da

producado, sendo avaliada com a utilizacdao de espectrofotometro.

Alfa-Amino Nitrogénio (FAN): compostos de nitrogénio de

baixo peso molecular, em particular aminoacidos no mosto,

tém influéncia no processo de fermentacadao e na formacao

de subprodutos da fermentacao. Equipamentos: medidor de Medidor de pH digital

Banho
pH, banho-maria digital, espectroftometro. microprocessado maria digital
R-TEC-7/2-MP TE-054-MAG



https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=espectrofotometro+digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/10154_espectrofotometro_digital_uvvis
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11271_medidor_de_ph_microprocessado
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11271_medidor_de_ph_microprocessado
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5728_banho_maria_digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=espectrofotometro+digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11271_medidor_de_ph_microprocessado
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5728_banho_maria_digital

DROCESSO DE PRODUCAO
O ACABADO

Nitrogénio coagulavel: o teor de nitrogénio coagulavel tem relacao
direta com a estabilidade da espuma. Equipamentos: banho de

glicerina, bloco digestor macro e galeria exaustora, neutralizador

de gases - scrubber, destilador de nitrogénio, bureta digital ou
titulador potenciométrico automatico. Mais informacdes sobre
essa analise no material disponivel no nosso blog: Nitrogénio

coaguldavel vs. Qualidade da cerveja.

--------

Neutralizador de l;

- Bureta digital
i ¢
gases - scrubber w? 9392050
TE-152

Bloco digestor macro
com touch screen
TE-0081/50

Banho de glicerina

TE-182

|2

¢ g
Wi o :.l
I :

g |

Destilador de
nitrogénio automatico
TE-0366

4D TECNAL

Galeria exaustora
TE-008/50-GE

Titulador
potenciométrico
automatico
KEM-AT-710S


https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2956_banho_de_glicerina
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3648_galeria_exaustora
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3430_neutralizador_de_gases_scrubber
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/1055_bureta_digital_hirschmann
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/12649_bloco_digestor_macro_com_touch_screen
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11808_destilador_de_nitrogenio_automatico
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11852_titulador_potenciometrico_automatico
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2956_banho_de_glicerina
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2956_banho_de_glicerina
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=bloco+digestor+macro
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3648_galeria_exaustora
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3430_neutralizador_de_gases_scrubber
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3430_neutralizador_de_gases_scrubber
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=destilador+de+nitrogenio
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/1055_bureta_digital_hirschmann
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=titulador+automatico
https://tecnal.com.br/pt-BR/blog/227_nitrogenio_coagulavel_vs_qualidade_da_cerveja
https://tecnal.com.br/pt-BR/blog/227_nitrogenio_coagulavel_vs_qualidade_da_cerveja
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DPROCESSO DE PRODUCAOQ
- PRODUTO ACABADO

Balanca Balanca de
analitica unibloc precisao
SHI-AUY-220 SHI-BL-3200H

Células em suspensao: as celulas em suspensao sao determinadas

por contagem do numero de células viaveis e nao viaveis, utilizando

ST e refiele) 2l Espectrofotometro

digital EV/VIS

. . . : . ESPEC-UV-5100
Diacetil: principal representante do grupo de dicetonas vicinais

(VDK), € uma substancia produzida por diversos microrganismaos,

responsavel por alterar o gosto e 0 aroma da cerveja em teores
elevados. Equipamentos: balanca analitica, balanca de precisao e
espectrofotometro.

Turbidimetro
digital
R-TE-2000
Turbidez: a clareza da cerveja, a auséncia de turvacao e de

particulas sao prioridades importantes e podem ser obtidas
utilizando um turbidimetro.



https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=microsc%C3%B3pio
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=balan%C3%A7a+de+precis%C3%A3o
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=espectrofotometro+digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5982_balanca_de_precisao
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/10154_espectrofotometro_digital_uvvis
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=turbidimetro
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/10173_turbidimetro
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DPROCESSO DE PRODUCAOQ
- PRODUTO ACABADO

Agitador rotativo
de garrafas e latas
TE-164

Gas oxigénio (0,): para medicao de O, € necessario homogeneizar o

liquido do recipiente utilizando o agitador rotativo de garrafas e latas.

Micro destilador
de alcool

: Densimetro
Alcool: a determinacao do teor de alcool em volume € realizada

” | portatil

| . . . o TE-012-250 KEM-DA-130N
em amostras de cerveja a 20°C. Equipamentos: microdestilador Ny &

de alcool e densimetro.

Amargor: o metodo padrao para se estimar o amargor de Espectrofotémetro Centrifuga
cervejas utiliza a medida dos iso-a-acidos totais por técnicas CEELLY digital UV/VIS de bancada

ESPEC-UV-5100 2206-EXCELSAI-4X100ML

espectrofotomeétricas, apos sua extracao por solventes, expressando
sua concentracao em Bitterness Units (BU). Equipamentos:
espectrofotometro e centrifuga de bancada.



https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3421_agitador_rotativo_de_garrafas_e_latas
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/3421_agitador_rotativo_de_garrafas_e_latas
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=destilador+de+alcool
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=destilador+de+alcool
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=densimetro
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/4642_micro_destilador_de_alcool
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11836_densimetro_portatil
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=espectrofotometro+digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=excelsa
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/10154_espectrofotometro_digital_uvvis
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/10082_centrifuga_de_bancada

DPROCESSO DE PRODUCAO
- PRODUTO ACABADO

Acucares redutores: quanto maior a concentracao de acucares

redutores mais adocicado o sabor da cerveja. Equipamentos:
balanca analitica, banho-maria digital, determinador de

acucares redutores ¢ agitador magnético com aquecimento.

Balanca
analitica unibloc
SHI-AUY-220

Determinador de

acucares redutores
TE-088

4D TECNAL

Banho
maria digital
TE-054-MAG

Agitador magnetico
com aquecimento
TE-0854


https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=agitador+magn%C3%A9tico+com+aquecimento
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=banho+maria+digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=determinador+de+a%C3%A7%C3%BAcares+redutores
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos?search=determinador+de+a%C3%A7%C3%BAcares+redutores
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5925_balanca_analitica_unibloc
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/5728_banho_maria_digital
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2721_determinador_de_acucares_redutores
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/2721_determinador_de_acucares_redutores
https://tecnal.com.br/pt-BR/produtos/detalhes/11486_agitador_magnetico_com_aquecimento
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AL, Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. Sao Paulo: Instituto Adolfo Lutz, p. 1020, 2008.
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tecnal.com.br
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contato@tecnal.com.br


http://tecnal.com.br/es/produtos/bloque-digestor-te-00850-04-tecnal/
https://www.instagram.com/tecnalbrasil/
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